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ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И БЛАГОПОЛУЧИЯ

ЧЕЛОВЕКА

Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав 
потребителей и благополучия человека по Новосибирской области

Челюскинцев ул., д.7а, г. Новосибирск, 630132
телефон 220-26-78 факс 220-28-75 E-mail: UDravlenie@54.rospotrebnadzor.ru http://www.54.rospotrebnadzor.ru 

0 К П 0 75861582. ОГРН 1055406024794 ИНН/КПП 5406306550/540701001

Территориальный отдел 
Управления 
Роспотребнадзора по 
Новосибирской области в 
Мошковском районе, НСО,
р.п. Мошково, ул. Лесная, 1 а « 27 » декабря 20 18 г.

(место составления акта) (дата составления акта)

15-30
(время составления акта)

АКТ ПРОВЕРКИ,
органом государственного контроля (надзора), органом муниципального контроля 

юридического лица, индивидуального предпринимателя

№ 3540

«30» ноября 2018 г. 11 час. 00 мин. по адресу/адресам: НСО, р.п. Мошково,
ул. Пушкина, д. 7а;

Мошковский район, п. Обской 
ул. Советская, д. 2/2

(время) (место проведения проверки)

На основании: распоряжения заместителя руководителя Управления Роспотребнадзора по 
Новосибирской области Самойловой Лады Витальевны о проведении внеплановой выездной 
проверки от 06.11.2018 г. № 3540

(вид документа с указанием реквизитов (номер, дата), фамилии, имени, отчества (в случае, если имеется), должность руководителя, заместителя руководителя органа
Ф

государственного контроля (надзора), органа муниципального контроля, издавшего распоряжение или приказ о проведении проверки)

была проведена плановая выездная_____________________________ проверка в отношении:
(плановая/внеплановая, документарная/выездная)

Муниципального бюджетного учреждения Мошковского района Новосибирской области 
«Комплексный центр социального обслуживания населения» (МБУ Мошковского района 
Новосибирской области КЦСОН).
(наименование юридического лица, фамилия, имя, отчество (последнее -  при наличии) 

индивидуального предпринимателя)

Дата и время проведения проверки:

“ ” 20 г. с ___ час.____мин. д о ____час.____мин. Продолжительность____

“ ” 20 г. с час. мин. до час. мин. Продолжительность

mailto:UDravlenie@54.rospotrebnadzor.ru
http://www.54.rospotrebnadzor.ru


(заполняется в случае проведения проверок филиалов, представительств, обособленных структурных 
подразделений юридического лица или при осуществлении деятельности индивидуального предпринимателя

по нескольким адресам)

Общая продолжительность проверки: 20 рабочих дней________________________________
(рабочих дней/часов)

Акт составлен: территориальным отделом Управления Роспотребнадзора по Новосибирской 
области в Мошковском районе

(наименование органа государственного контроля (надзора) или органа муниципального контроля)

С копией распоряжения/приказа о проведении проверки ознакомлен (ыг [^-(Заполняется при проведении 

выездной проверки) зам. директора МБУ Мошковского района Новскш^шккой области КЦСОН
30.11.2018 в 11 час. 00 мин.Чупрынин Андрей Владимирович _____________________

(фамилии, инициалы, подпись, дата, время) / у /

Дата и номер решения прокурора (его заместителя) о согласований проведения проверки: не 
требуется

_________________________________ (заполняется в случае проведения внеплановой проверки субъекта малого или среднего предпринимательства)__________________________________

Лицо(а), проводившие проверку: начальник территориального отдела Управления 
Роспотребнадзора по Новосибирской области в Мошковском районе Дьяченко Елена Григорьевна, 
главный специалист-эксперт территориального отдела Управления Роспотребнадзора по 
Новосибирской области в Мошковском районе Васильева Наталья Александровна, главный 
специалист-эксперт территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Новосибирской 
области в Мошковском районе Бочелюнене Любовь Викторовна, ведущий специалист -эксперт 
территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Новосибирской области в
Мошковском районе Блудилина Ирина Николаевна, старший специалист 1 разряда 
территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Новосибирской области в
Мошковском районе Мороз Галина Ивановна; старший специалист 1 разряда территориального 
отдела Управления Роспотребнадзора по Новосибирской области в Мошковском районе Осипова 
Елена Александровна, старший специалист 1 разряда территориального отдела Управления 
Роспотребнадзора по Новосибирской области в Мошковском районе Поротникова Елена 
Рихардовна

(фамилия, имя, отчество (в случае, если имеется), должность должностного лица (должностных лиц), проводившего(их) проверку; в случае 
привлечения к участию к проверке экспертов, экспертных организаций указываются фамилии, имена, отчества (в случае, если имеются), должности 

экспертов и/или наименование экспертных организаций с указанием реквизитов свидетельства об аккредитации и наименования органа по
аккредитации, выдавшего свидетельство)

При проведении проверки присутствовали: директор МБУ Мошковского района Новосибирской
области КЦСОН Луференко Дмитрий Михайлович_____________________________________

(фамилия, имя, отчество (последнее -  при наличии), должность руководителя, иного должностного лица 
(должностных лиц) или уполномоченного представителя юридического лица, уполномоченного представителя 
индивидуального предпринимателя, уполномоченного представителя саморегулируемой организации (в случае 
проведения проверки члена саморегулируемой организации), присутствовавших при проведении мероприятий

по проверке)
В ходе проведения проверки:
■ сведения о результатах проверки, в том числе о выявленных нарушениях обязательных 
требований и требований, установленных муниципальными правовыми актами, об их характере и 
о лицах, допустивших указанные нарушения:

Юридическому лицу вручена заверенная копия распоряжения о проведении внеплановой 
выездной проверки № 3540 от 06.11.2018.

Юридическим лицом представлен приказ № 74-к от 20.11.2018 о возложении исполнения 
обязанностей директора на Чупрынина А.В.

Произведен отбор проб пищевых продуктов на пищеблоке юридического лица, протокол о 
взятии проб и образцов № 3540 от 30.11.2018. Вынесено определение о проведении экспертизы № 
1631 от 30.11.2018.

30.11.2018 г.
(дата) -(фадпись)

________________ Чупрынин Андрей Владимирович________________
(ф.и.о. представителя юридического лица или представителя индивидуального 

предпринимателя, присутствовавших при проведении проверки)

30.11.2018 г.
(дата) (подпись)

Бочелюнене Любовь Викторовна
(ф.и.о. должностных лиц, проводивших проверку)
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14.12.2018 11 час. 00 мин. по адресу: территориальный отдел
Управления Роспотребнадзора 

по Новосибирской области 
в Мошковском районе, 

НСО, Мошковский район, 
р.п. Мошково, ул. Лесная, д. 1 а

Филиалом ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Новосибирской области» в 
Мошковском районе представлены экспертные заключения по результатам лабораторных 
исследований и протоколы лабораторных исследований:
- экспертное заключение № 001376 от 13.12.2018 и протоколы лабораторных исследований № 
10321, 10334, 10411 от 05.12.2018, № 10260 от 03.12.2018;
- экспертное заключение № 001375 от 13.12.2018 и протоколы лабораторных исследований № 
10289 от 03.12.2018 № 10351, 10352 от 05.12.2018, № 10388 от 06.12.2018;
- экспертное заключение № 001377 от 13.12.2018 и протоколы лабораторных исследований № 
10323 от 04.12.2018, № 10314, 10315, 10412, 10413 от 05.12.2018;
- экспертное заключение № 0230 от 14.12.2018 и протокол лабораторных исследований № 30926 
от 13.12.2018.

Согласно экспертному заключению по результатам лабораторных исследований № 001375 
от 13.12.2018:

Представленные пробы: картофель, капуста белокочанная по исследованным санитарно
химическим показателям соответствуют требованиям приложения 3 Технического регламента 
Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" ТР ТС 021/2011.

Представленная проба: минтай свежемороженый по исследованному санитарно
химическому показателю (содержание глазури) соответствует требованиям СанПиН 2.3.2.1078-01 
"Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования безопасности и 
пищевой ценности пищевых продуктов".

Представленная проба воды холодной питьевой по исследованным микробиологическим 
показателям соответствует требованиям п. 3.3. СанПиН 2.1.4.1074-01 "Питьевая вода. 
Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. 
Контроль качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем горячего 
водоснабжения".

Согласно экспертному заключению по результатам лабораторных исследований № 001376 
от 13.12.2018:

Фактическая калорийность представленной пробы готового блюда "Плов из отварной 
курицы" соответствует заявленной в технологических картах, что соответствует требованиям п. 
6.9. СанПиН 2.4.3259-15 "Санитарно-эпидемиологические требование к устройству, содержанию и 
организации режима работы организаций для детей-сирот и детей, оставшихся без попечения 
родителей".

Представленная проба готового блюда "Компот из фруктов" по содержанию витамина С 
соответствует требованиям п. 6.9. СанПиН 2.4.3259-15 "Санитарно-эпидемиологические 
требование к устройству, содержанию и организации режима работы организаций для детей-сирот 
и детей, оставшихся без попечения родителей".

Представленная проба готового блюда "Каша молочная" по исследованным 
микробиологическим показателям соответствует требованиям приложений 1, 2 Технического 
регламента Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" ТР ТС 021/2011.

В исследованных смывах бактерии группы кишечной палочки не обнаружены, что 
соответствует требованиям МУ № 2657-82 от 31.12.82 г. утв. М3 СССР "Методические указания 
по санитарно-бактериологическому контролю на предприятиях общественного питания и 
торговли пищевыми продуктами".

Согласно экспертному заключению по результатам лабораторных исследований № 001377 от 
13.12.2018:

Представленная проба: сок яблочный из зеленых яблок пастеризованный по исследованным 
микробиологическим и санитарно-химическим показателям соответствует требованиям приложений 
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1, 2, 3 Технического регламента Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" ТР ТС 
021/2011.

Представленная проба: молоко питьевое пастеризованное, м.д.ж. 2,5% по исследованным 
микробиологическим показателям соответствует требованиям Технического регламента 
Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" ТР ТС 033/2013, по 
исследованным санитарно-химическим показателям соответствует требованиям приложений 3 
Технического регламента Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" ТР ТС 
021/2011.

Представленная проба: рагу из говядины по исследованным микробиологическим показателям 
соответствует требованиям приложений 1, 2 Технического регламента Таможенного союза "О 
безопасности пищевой продукции" ТР ТС 021/2011.

Представленная проба: яйцо куриное по исследованным микробиологическим показателям 
соответствует требованиям приложений 1, 2 Технического регламента Таможенного союза "О 
безопасности пищевой продукции" ТР ТС 021/2011.

Представленная проба соли йодированной пищевой по исследованному санитарно-химическому 
показателю соответствует требованиям Технического регламента Таможенного союза "О 
Безопасности пищевой продукции" ТР ТС 021/2011.

Согласно экспертному заключению № 0230 от 14.12.2018:
Физико-химический показатель соотношение массовых долей метиловых эфиров жирных кислот, 

как показатель фальсификации молочного жира жирами растительного происхождения в пробе 
Масло сливочное крестьянское сладко-сливочное не соленое 72,5 % не соответствует требованиям п. 
5.1.7 ГОСТ 32261-2013 «Масло сливочное. Технические условия», статьи 5 Технического 
регламента Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продукции» ТР ТС 033/2013; 
содержание фитостеринов от суммы стеринов свидетельствует о наличии более 2% растительных 
жиров согласно раздела 11 ГОСТ 31979-2012 «Молоко и молочные продукты. Метод обнаружения 
растительных жиров в жировой фазе газожидкостной хроматографией стеринов».

По выявленному нарушению - наличие нестандартной пробы масла сливочного -  юридическому 
лицу выдано предписание о разработке программы мероприятий по предотвращению причинения 
вреда № 3540 от 14.12.2018; Предписание о приостановлении реализации продукции, 
несоответствующей требованиям технических регламентов № 3540 от 14.12.2018.

________________Луференко Дмитрий Михайлович________________
(ф.и.о. представителя юридического лица или представителя индивидуального 

предпринимателя, присутствовавших при проведении проверки)

_____________________ М ороз Галина Ивановна_____________________
(ф.и.о. должностных лиц, проводивших проверку)

18.12.2018 10 час. 00 мин. * по адресу: территориальный отдел
Управления Роспотребнадзора 
по Новосибирской области 
в Мошковском районе,
НСО, Мошковский район, 

р.п. Мошково, ул. Лесная, д. 1 а

Филиалом ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Новосибирской области» в Мошковском 
районе представлены экспертные заключения по результатам лабораторных исследований и 
протоколы лабораторных исследований:
- экспертное заключение № 0234 от 14.12.2018 и протоколы лабораторных исследований № 
30138, 30140, 30606, 30667, 30778 от 14.12.2018;
- экспертное заключение № Р.006038, № Р.006039 от 14.12.2018 и протоколы лабораторных 
исследований № 30138, 30140от 14.12.2018;
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Согласно экспертному заключению № 0234 от 14.12.2018
Представленные пробы Картофель свежий продовольственный; Капуста белокочанная свежая по 

исследованным паразитологическим показателям соответствуют требованиям Технического 
регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» ТР ТС 021/2011 приложение 
3 .

Представленная проба 100 % натуральное подсолнечное рафинированное дезодорированное 
вымороженное по исследованным санитарно-химическим показателям соответствует требованиям 
Технического регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» ТР ТС 
021/2011, ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию».

Представленная проба Рыба свежемороженая минтай по исследованным санитарно-химическим 
показателям - содержание фосфатов соответствует требованиям ТР ТС 029/2012 «Требования 
безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств», по 
содержанию массовой доли влаги соответствует требованиям СанПиН 2.3.2.1078-01 
«Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования безопасности и 
пищевой ценности пищевых продуктов».

Представленная проба Рагу из говядины по исследованным микробиологическим показателям 
(наличие антибиотиков) соответствуют требованиям Технического регламента Таможенного союза 
«О безопасности пищевой продукции» ТР ТС 021/2011, Технического регламента Таможенного 
союза «О безопасности мяса и мясной продукции» ТР ТС 034/2013.

Согласно экспертному заключению № Р. 006038 от 14.12.2018: мощность эквивалентной дозы 
(МЭД) гамма-излучения картофеля свежего продовольственного, отобранного с пищеблока МБУ 
Мошковского района Новосибирской области КЦСОН, по адресу: Новосибирская область, 
Мошковский район, п. Обской, ул. Советская, д. 2/2 на уровне гамма-фона окружающей среды, 
измеренные удельные активности цезия -  137 и стронция-90 не превышают допустимых уровней, 
что соответствует приложению 4 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

Согласно экспертному заключению № Р. 006039 от 14.12.2018: мощность эквивалентной дозы 
(МЭД) гамма-излучения капусты белокочанной свежей, отобранной с пищеблока МБУ 
Мошковского района Новосибирской области КЦСОН, по адресу: Новосибирская область, 
Мошковский район, п. Обской, ул. Советская, д. 2/2 на уровне гамма-фона окружающей среды, 
измеренные удельные активности цезия -  137 и стронция-90 не превышают допустимых уровней, 
что соответствует приложению 4 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»

________________Луференко Дмитрий Михайлович__________________
(ф.и.о. представителя юридического лица или представителя индивидуального 

предпринимателя, присутствовавших при проведении проверки)

_____________________М ороз Галина Ивановна_______________________
(ф.и.о. должностных лиц, проводивших проверку)

18.12.2018 12 час. 00 мин. по адресу: НСО, Мошковский район,
п. Обской, ул. Советская, д. 2/2

Территория участка МБУ Мошковского района Новосибирской области КЦСОН по 
периметру огорожена металлической оградой высотой 1,5 м., имеется зелёная зона. Ограждение 
территории не нарушено. Земельный участок сухой, чистый, хорошо проветриваемый и 
инсолируемый, имеет удобные подъездные пути: въезд для автомашин и вход для детей. Участок 
имеет наружное электрическое освещение. Проведено зонирование территории.

Здание двухэтажное, кирпичное, наружные стены отделаны сайдингом. Здание 
канализовано, отвод сточных вод осуществляется в наружные сети канализации и далее в 
отдельные выгреба, для хозяйственно - бытовых стоков выгреб - 15 куб. м., для условно - чистых 
вод - 30 куб.м. Имеется подводка холодной воды от поселкового водопровода. Горячее 
водоснабжение обеспечено от бойлерной. Отопление от поселковой котельной.
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Вентиляция здания: приточно - вытяжная механическая и естественная - через оконные и 
дверные проёмы. Освешенность: совмещённая, естественная - через оконные проёмы, 
искусственное освещение общее, выполнено люминесцентными лампами с защитными экранами. 
Общая площадь здания 864, 48 кв.м., полезная площадь 621,1 кв.м. Имеется следующий набор 
помещений. На первом этаже размещены: вестибюль - фойе, кабинет заведующей отделения 
социальной реабилитации несовершеннолетних, кабинет медицинского обслуживания, 
процедурный кабинет, актовый зал, два изолятора, столовая с пищеблоком, склад для хранения 
пищевых продуктов, бытовое помещение, прачечная, санитарный узел. На втором этаже 
размещены шесть спальных помещений с санитарными узлами, две игровые комнаты, кабинет 
психолога, два холла для психологической разгрузки несовершеннолетних. Бельевая.

Пребывание детей круглосуточное. В настоящее время в отделении находится 21 ребенок. 
Длительность пребывания детей в отделении социальной реабилитации несовершеннолетних 
рассчитана до 3 месяцев.

Питание детей организовано в собственной столовой на 25 посадочных мест. Питание 5-ти 
кратное, длительность между приемами пищи не более 4 часов. Имеется перспективное меню, 
согласовано. Приготовление пищи производится согласно меню и в соответствии с 
технологическими картами. Поточность технологических процессов при приготовлении блюд и 
кулинарных изделий соблюдается. Состав помещений: Варочный цех, площадью 29.4 кв.м. 
Внутренняя отделка варочного цеха пол и стены отделаны облицовочной плиткой, потолок 
окрашен акриловой краской светлых тонов.

Оборудование: электроплита на 3 конфорки, 4 разделочные стола, жарочный шкаф, 
навесные шкафы и два кухонные стола для хранения мелкого кухонного инвентаря и столовой 
посуды, бытовые холодильники для хранения пищевых продуктов, бытовой холодильник для 
хранения суточных проб. Имеется раковина для мытья рук.

Моечная, площадью 3,8 кв.м., из оборудования установлена 3-х гнездовая ванна для мытья 
столовой посуды и 2-х гнездовая ванна для мытья кухонной посуды с подводом горячей и 
холодной воды.

Овощной цех, площадью 1.8 кв.м., установлена раковина для мытья овощей. Внутренняя 
отделка: пол, стены и потолок окрашены масляной краской.

Разделочный цех, площадью 3.2 кв.м. Внутренняя отделка: пол и стены отделаны 
облицовочной плиткой, потолок окрашен акриловой краской светлых тонов. Из оборудования 
установлено: 3-х гнездовая ванна для мытья мясной и рыбной продукции, рабочий стол, 
электромясорубка, разделочные доски, ножи.

Для обработки яиц выделен отдельный инвентарь, отдельная санитарная одежда, 
промаркированы. Имеется инструкция. В качестве дез. средства используется «Оптимакс».

Столовая, площадью 47.6 кв.м., установлены 5 комплектов обеденной мебели, имеются 3 окна, 
6 осветительных точек. Отделка: пол - настелен линолеум, стены на высоту 2,75 м. окрашены 
масляной краской, потолок - побелены водоэмульсионной краской.
Складское помещение: площадь 8,1 кв.м., для хранения пищевых продуктов установлены 
стеллажи, подтоварники, 2 бытовых холодильника, 2 морозильных камеры, промаркированы.

Технологическое оборудование для обработки сырых и готовых продуктов 
промаркировано. Столовая посуда фаянсовая, столовые приборы из нержавеющей стали. 
Мытье посуды и столовых приборов осуществляют ручным способом в 3 -X гнездовой ванне. 
Имеется инструкция о правилах мытья посуды и инвентаря с указанием концентрации и 
объемов применяемых моющих и дезинфицирующих средств. Чистую кухонную посуду и 
инвентарь хранят на стеллажах .Чистую столовую посуду хранят в закрытых шкафах. Чистые 
столовые приборы хранят в специальных ящиках - кассетах, ручками вверх. Ветошь после 
окончания работы очищают, дезинфицируют и хранят в промаркированной таре. Обеденные 
столы после каждого приема пищи промывают горячей водой с моющим средством и 
ополаскивают.

Ежедневно суточную пробу готовых блюд в объеме 100,0 г отбирают в стерильную 
стеклянную посуду с крышками, хранят в холодильнике при температуре +2-+6 градусов не 
менее 48 часов. Проводится «С» витаминизация аскорбиновой кисло той, дополнительно дети 
получают поливитамины.

Качество поступающих продуктов проверяет кладовщик и медицинский работник,
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делается запись в бракеражном журнале. Медицинским работником каждые 10 дней 
проводится контроль за выполнением утвержденных норм продуктов питания, проводится 
осмотр сотрудников пищеблока на наличие гнойничковых заболеваний и порезов. 
Сотрудники пищеблока проходят санитарно- гигиеническую подготовку и аттестацию в 
установленные сроки.

Обеспечение продуктами осуществляет ИП Карев А.Н. по договору, поставка 
продуктов специализированным автотранспортом поставщика. Загрузка продуктов 
осуществляется через отдельный вход на пищеблоке.

Для уборки помещений пищеблока выделен отдельный уборочный инвентарь, 
промаркирован.

Состав медицинских помещений и оборудование:
Кабинет медицинского обслуживания: площадь - 15,4 кв.м.; процедурный кабинет: площадь 

- 14,7 кв.м., внутренняя отделка помещений: пол - линолеум, края линолеума подведены под 
плинтус и плотно закреплены между' стеной и полом, стены и потолки окрашены масляной 
краской светлых тонов, устойчивые при использовании моющих и дезинфицирующих средств.

Кабинет медицинского обслуживания обеспечен необходимой мебелью и медицинским 
оборудованием. Оснащен бактерицидным облучателем.

В отделении имеется 7 бактерицидных облучателей, из них: по одному настенному 
облучателю в изоляторах, в процедурном кабинете, на пищеблоке, один передвижной 
облучатель для обеззараживания воздуха в помещениях первого этажа, два передвижных 
облучателя для обеззараживания воздуха в помещениях второго этажа, облучатели фирмы 
«Филипс». Произведен расчет времени облучения помещений и срок эксплуатации 
облучателей.. В журнале регистрации и контроля облучателей не содержится информация о 
перечне контролируемых параметров согласно приложения 3 Руководства Р 3.5.1904-04, не 
оформлены акты ввода в эксплуатацию бактерицидных установок, что является нарушением 
п.8.1, п. 10.5 Руководства Р 3.5.1904-04 «Использование ультрафиолетового бактерицидного 
излучения для обеззараживания воздуха в помещениях».

Для хранения лекарственных препаратов установлен холодильник. Для дезинфекции 
используются средства: «Оптимакс», «ЗД Септ». На емкостях с растворами имеются ярлыки с 
указанием препарата, % состав, дата приготовления и срок годности, запас дезинфицирующих 
средств в достаточном количестве. Имеются инструкции по приг отовлению дезинфицирующих 
средств и средства защиты при работе с дез. средствами. Аптечка для профилактики ВИЧ- 
инфекции.

Прививки делают в прививочном кабинете детской консультации ГБУЗ «Мошковская ЦРБ», 
согласно договору на медобслуживание. Стерилизация многоразового инструментария 
проводится на базе ГБУЗ «Мошковская ЦРБ». При приеме дети проходят карантинное 
обследование в детском отделении ГБУЗ «Мошковская ЦРБ». При поступлении в учреждение у 
ребенка имеется медицинское освидетельствование.

Имеется два изолятора: на 4 койко-места, оборудованы сан. узлами
Уборочный инвентарь для кабинета медицинского обслуживания и изоляторов, 

промаркирован, хранение организовано в отдельном помещении в специальном шкафу. 
Влажная уборка помещений проводится 2 раза 'в день с использованием моющих и 
дезинфицирующих средств, генеральные уборки проводятся 1 раз в месяц. Журнал учета 
генеральных уборок ведется. Для проведения генеральных уборок имеется отдельная 
спецодежда и уборочный инвентарь.

Медицинские отходы класса «Б» подвергаются дезинфекции на месте первичного сбора. 
Сбор отходов класса «Б» проводится в одноразовые пакеты, имеющие цветовую маркировку. 
Временное хранение осуществляется в герметичных многоразовых контейнерах с маркировкой 
по классам опасности в отдельном помещении, с отдельным входом. Вывоз медицинских 
отходов осуществляет ООО «Утилитсервис» по договору, договор от 01.01.2018.

Стирка медицинской спецодежды и спецодежды работников пищеблока осуществляется 
централизованно в прачечной учреждения.

Юридическому лицу выдано определение об истребовании сведений, необходимых для 
разрешения дела об административном правонарушении № 3540 от 18.12.2018.

По факту выявленного нарушения, ответственному лицу - директору МБУ Мошковского
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района Новосибирской области КЦСОН Луференко Д.М., выдано уведомление о назначении 
времени и места составления протокола об административном правонарушении № 3540 от 
18Л2.2018.

________________Луференко Дмитрий Михайлович________________
(ф.и.о. представителя юридического лица или представителя индивидуального 

предпринимателя, присутствовавших при проведении проверки)

____________________ М ороз Галина Ивановна_____________________
(ф.и.о. должностных лиц, проводивших проверку)

19.12.2018 12 час. 00 мин. по адресу: НСО, Мошковский район, 
п. Обской, ул. Советская, д. 2/2

Произведен отбор проб пищевых продуктов из холодильного оборудования пищеблока 
(масло сливочное, молоко, творог, йогурт), протокол о взятии проб и образцов № 3540/1 от 
19.12.2018. Выдано определение о назначении экспертизы № 3540 от 19.12.2018.

Юридическим лицом разработана программа мероприятий по предотвращению вреда, 
связанного с обращением продукции, представлена на согласование.

19.12.2018

(подпись)

(дата)

19.12.2018

________________Луференко Дмитрий Михайлович________________
(ф.и.о. представителя юридического лица или представителя индивидуального 

предпринимателя, присутствовавших при проведении проверки)

_____________________ М ороз Галина Ивановна____________________
(ф.и.о. должностных лиц, проводивших проверку)

21.12.2018 10 час. 00 мин. по адресу: территориальный отдел
Управления Роспотребнадзора 
по Новосибирской области 
в Мошковском районе,

* НСО, Мошковский район,
р.п. Мошково, ул. Лесная, д.

Юридическим лицом представлены следующие документы:
- документы, подтверждающие полномочия законного представителя юридического лица;
- документы, подтверждающие качество и безопасность продуктов питания (сертификаты 
соответствия, качественные удостоверения, декларации соответствия) на фарш говяжий, рагу из 
говядины, мясо говядина, рыбу с/м «Минтай», мясо птицы, яйцо сырое, апельсины, лимоны, 
сметану, йогурт;
- медицинские книжки сотрудников;
- список сотрудников
- журнал регистрации инфекционных заболеваний;
- годовой план привив 
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- журналы планирования и учета профилактических прививок;
- должностные инструкции на кладовщика, старшую медицинскую сестру;

25.1^.2018 10 час. 00 мин.

________________Луференко Дмитрий Михайлович________________
(ф.и.о. представителя юридического лица или представителя индивидуального 

предпринимателя, присутствовавших при проведении проверки)

_____________________ М ороз Галина Ивановна____________________
(ф.и.о. должностных лиц, проводивших проверку)

по адресу: территориальный отдел
Управления Роспотребнадзора 
по Новосибирской области 
в Мошковском районе,
НСО, Мошковский район, 
р.п. Мошково, ул. Лесная, д.

Филиалом ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Новосибирской области» в 
Мошковском районе представлено экспертное заключение по результатам лабораторных 
исследований и протоколы лабораторных исследований:
- экспертное заключение № 001454 от 24.12.2018 и протоколы лабораторных исследований № 
10953, № 10952 от 18.12.2018;
- экспертное заключение № 0240 от 27.12.2018 и протоколы лабораторных исследований №

Согласно экспертному заключению № 001454 от 24.12.2018:
в представленных пробах картофель, капуста белокочанная иерсинии не обнаружены, что 

соответствует требованиям СП 3.1.7.2615-10 «Профилактика иерсиниоза».
Рассмотрены документы, представленные юридическим лицом.
Работающих в учреждении согласно списка 33 человека, имеют личные медицинские книжки 

установленного образца. Дата прохождения периодического медицинского осмотра сентябрь- 
октябрь 2018 года. Гигиеническая подготовка и аттестация пройдены.
Рассмотрены сертификаты соответствия, качественные удостоверения, декларации соответствия 
на мясную продукцию, рыбу с/м «Минтай», мясо птицы, яйцо сырое, фрукты, молочную 
продукцию, нарушений не выявлено.

Юридическим лицом не представлена программа производственного контроля и 
протоколы лабораторных исследований, проведенных в рамках производственного контроля 
ввиду их отсутствия. Юридическим лицом не осуществляется производственный контроль, в 
том числе посредством проведения лабораторных исследований и испытаний за соблюдением 
санитарных правил и проведением санитарно-противоэпидемиологических мероприятий при 
выполнении работ, а также при производстве, хранении и реализации продукции, что является 
нарушением п.п. 1.5, 2.1, 2.6, 2.7, 2.8 санитарных правил - СП 1.1.1058-01 «Организация и 
проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением 
санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий».

Ответственным за выявленное нарушение является директор МБУ Мошковского района 
Новосибирской области КЦСОН -  Луференко Д.М., выдано уведомление о назначении времени 
и места составления протокола об административном правонарушении № 3540/1 от 25.12.2018.

25.12.2018 Луференко Дмитрий Михайлович
(ф.и.о. представителя юридического лица или представителя индивидуального 

предпринимателя, присутствовавших при проведении проверки)

М ороз Галина Ивановна
(дата) (подпись) (ф.и.о. должностных лиц, проводивших проверку)
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27.12.2018 15 час. 30 мин. по адресу: территориальный отдел
Управления Роспотребнадзора 
по Новосибирской области 
в Мошковском районе,
НСО, Мошковский район, 

р.п. Мошково, ул. Лесная, д. 1а

Филиалом ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Новосибирской области» в 
Мошковском районе представлено экспертное заключение по результатам лабораторных 
исследований № 001459 от 26.12.2018 , протоколы лабораторных исследований № 11183, 11181 
от  25.12.2018, № 11215, 11216 от 26.12.2018;

экспертное заключение по результатам лабораторных исследований № 0240 от 27.12.2018, 
протоколы лабораторных исследований № 31852, 32082, 32086, 32129, 32436 от 26.12.2018:

согласно экспертного заключения № 001459 от 26.12.2018 представленная проба: сметана с 
массовой долей жира 15% ГОСТ 31452-2012 по исследованным микробиологическим показателям 
соответствует требованиям Технического регламента Таможенного союза "О безопасности 
молока и молочной продукции" ТР ТС 0332/2013, по исследованным санитарно- химическим 
показателям соответствует требованиям приложения 3 Технического регламента Таможенного 
союза "О безопасности пищевой продукции" ТР ТС 021/2011, по исследованным физико
химическим показателям соответствует требованиям ГОСТ 31452-2012 "Смета. Технические 
условия".

Представленная проба напиток кисломолочный йогуртовый сладкий "Снежок" Массовая 
доля жира 2,5% по исследованным микробиологическим показателям соответствует требованиям 
Технического регламента Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" 
ТР ТС 0332/2013, по исследованным санитарно-химическим показателям соответствует 
требованиям приложения 3 Технического регламента Таможенного союза "О безопасности 
пищевой продукции" ТР ТС 021/2011, по исследованным физико-химическим показателям 
соответствует требованиям ГОСТ 34048-2017 "Продукт кисломолочный Снежок. Технические 
условия".

Представленная проба молоко питьевое пастеризованное. Массовая доля жира 2,5% по 
исследованным микробиологическим показателям соответствует требованиям Технического 
регламента Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции" ТР ТС 
0332/2013, по исследованным санитарнохимическим показателям соответствует требованиям 
приложения 3 Технического регламента Таможенного союза "О безопасности пищевой 
продукции" ТР ТС 021/2011, по исследованным физико-химическим показателям соответствует 
требованиям ГОСТ 31450-2013 "Молоко питьевое. Технические условия".

Представленная проба МАСЛО КРЕСТЬЯНСКОЕ СЛАДКО-СЛИВОЧНОЕ НЕСОЛЕНОЕ. 
ГОСТ 32261-2013 Массовая доля жира 72,5% по исследованным микробиологическим 
показателям соответствует требованиям Технического регламента Таможенного союза "О 
безопасности молока и молочной продукции" ТР ТС 0332/2013, по исследованным санитарно
химическим показателям соответствует требованиям приложения 3 Технического регламента 
Таможенного союза "О безопасности пищевой продукции" ТР ТС 021/2011, по исследованным 
физико-химическим показателям соответствует требованиям ГОСТ 32261-2013 "Масло 
сливочное. Технические условия» .

Согласно экспертного заключения № 0240 от 27.12.2018 физико-химический показатель 
соотношение массовых долей метиловых эфиров жирных кислот, как показатель фальсификации 
молочного жира жирами растительного происхождения в пробах Сметана с массовой долей жира 
15 %; Масло крестьянское сладко-сливочное несоленое м.д.ж. 72,5 %; Творог «Скоморошка», 
массовая доля жира 5 % соответствует требованиям п. 5.1.7 ГОСТ 32261-2013 «Масло сливочное. 
Технические условия», статьи 5 Технического регламента Таможенного союза «О безопасности 
молока и молочной продукции» ТР ТС 033/2013; содержание фитостеринов от суммы стеринов 
свидетельствует о наличии менее 2% растительных жиров согласно раздела 11 ГОСТ 31979-2012 
«Молоко и молочные продукты. Метод обнаружения растительных жиров в жировой фазе 
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газожидкостной хроматографией стеринов».
В представленных пробах Молоко питьевое пастеризованное массовая доля жира 2,5 %; 

Напиток кисломолочный йогуртовый сладкий «Снежок» сухое молоко отсутствует, что 
соответствует требованиям п. 69 раздела XII Технического регламента Таможенного союза «О 
безопасности молока и молочной продукции» ТР ТС 033/2013.

Юридическим лицом представлены документы об устранении нарушений выявленных в ходе 
проверки, а именно: представлены оформленные акты ввода в эксплуатацию бактерицидных 
облучателей;
- представлен журнал регистрации и контроля облучателей, оформленный в соответствии с 
требованиями приложения 3 Руководства Р 3.5.1904-04 «Использование ультрафиолетового 
бактерицидного излучения для обеззараживания воздуха в помещениях» с перечнем 
контролируемых параметров;
- представлена на согласование программа производственного контроля. Лабораторные 
исследования по производственному контролю будут проводиться на базе ФФБУЗ «Центр 
гигиены и эпидемиологии в Новосибирской области» в Мошковском районе.

Таким образом, нарушения, выявленные в ходе проверки юридическим лицом устранены.

________________Луференко Дмитрий Михайлович________________
(ф.и.о. представителя юридического лица или представителя индивидуального 

предпринимателя, присутствовавших при проведении проверки)

_____________________ М ороз Галина Ивановна____________________
(ф.и.о. должностных лиц, проводивших проверку)

■ выявлены несоответствия сведений, содержащихся в уведомлении о начале осуществления 
отдельных видов предпринимательской деятельности, обязательным требованиям (с указанием 
положений (нормативных) правовых актов):

■ выявлены факты невыполнения предписаний органов государственного контроля (надзора), 
органов муниципального контроля (с указанием реквизитов выданных предписаний):

■ нарушений не выявлено

Запись в Журнал учёта проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, 
проводимых органами государственного контроля (надзора), органами муниципального контроля
В н е с е н а  (заполняется при проведении выездной проверки):

(подпись проверяющего)
(подпись уполномоченного представителя юридического лица, 

индивидуального предпринимателя, его уполномоченного представи теля)

Журнал учёта проверок юридического лица, индивидуального предпринимателя, проводимых 
органами государственного контроля (надзора), органами муниципального контроля отсутствует
(заполняется при проведении выездной проверки):

(подпись проверяющего)
(подпись уполномоченного представителя юридического лица, 

индивидуального предпринимателя, его уполномоченного представителя)

и



Прилагаемые документы к акту № 3540

1) Выписка ФНС о юридическом лице
2) Письмо о назначении директора исх. № 796 от 19.12.2018
3) Приказ об исполнении обязанностей директора № 74-к от 20.11.2018
4) Протокол о взятии проб и образцов № 1631 от 30.11.2018
5) Определение о назначении экспертизы № от 30.11.2018
6) Протокол о взятии проб и образцов № 3540/1 от 19.12.2018
7) Определение о назначении экспертизы № 3540 от 19.12.2018
8) Предписание о приостановлении реализации продукции № 3540 от 14.12.2018
9) Предписание о разработке программы № 3540 от 14.12.2018
10) Программа мероприятий по предотвращению причинения вреда
11) Экспертное заключение № 0230 от 14.12.2018, протокол лабораторных исследований № 30926
12) Экспертное заключение № 001376 от 13.12.2018, протоколы лабораторных исследований № 
10321, 10334, 10411 от 05.12.2018, № 10260 от 03.12.2018;
13) Экспертное заключение № 001375 от 13.12.2018, протоколы лабораторных исследований № 
10289 от 03.12.2018 № 10351, 10352 от 05.12.2018, № 10388 от 06.12.2018;
14) экспертное заключение № 001377 от 13.12.2018, протоколы лабораторных исследований № 
10323 от 04.12.2018, № 10314, 10315, 10412, 10413 от 05.12.2018;
15) Экспертное заключение № 0230 от 14.12.2018, протокол лабораторных исследований № 
30926 от 13.12.2018.
16) Экспертное заключение № 0234 от 14.12.2018, протоколы лабораторных исследований № 
30138, 30140, 30606, 30667, 30778 от 14.12.2018;
17) Экспертное заключение № Р.006038, № Р.006039 от 14.12.2018, протоколы лабораторных 
исследований № 30138, 30140от 14.12.2018;
18) Экспертное заключение № 001454 от 24.12.2018, протоколы лабораторных исследований № 
10953, № 10952 от 18.12.2018;
19) Экспертное заключение № 001459 от 26.12.2018 , протоколы лабораторных исследований № 
11183, 11181 от 25.12.2018, № 11215, 11216 от 26.12.2018;
Экспертное заключение № 0240 от 27.12.2018 , протоколы лабораторных исследований № 

31852, 32082, 32086, 32129, 32436 от 26.12.2018;
20) Определение об истребовании сведений № 3540 от 19.12.2018
21) Сертификаты соответствия, качественные удостоверения, декларации соответствия, 
ветеринарные свидетельства на продукцию
22) Уведомление о назначении времени и места составления протокола об административном 
правонарушении № 3540 от 18.12.2018
23) Уведомление о назначении времени и места составления протокола об административном 
правонарушении № 3540 от 25.12.2018

Подписи лиц, проводивших проверку:
старший специалист первого разряда Мороз Галина Ивановна 
главный специалист-эксперт Бочелюнене Любовь Викторовна

С ф *'/

С актом проверки ознакомлен (а), копию акта со всеми приложениями получал (а):
директор МБУ Мошковского района Новосибир^^^Дюласти КЦСОН 
Луференко Дмитрий Михайлович______ U'
зам. директора МБУ Мошковского района 
Чупрынин Андрей Владимирович

(фамилия, имя, отчество (в случае, если имеется), должность руйовод!

области КЦСОН

;оводителя, иного должност э лица или уполномоченною представителя

юридического лица, индивидуального предпринимателя Гтавителя, присутствовавших при проведении^роверки)

«27» декабря 2018
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С актом проверки ознакомлен (а): ^
директор МБУ Мошковского района Новосибирской области КЦСОН 
Луференко Дмитрий Михайлович________

(фамилия, имя, отчество (в случае, если имеется), должность лиц(а) допустивших(его) нарушения)

Пометка об отказе ознакомления с актом проверю^
(подпись уполномоченного должностного лица (лиц) проводивших проверку)

Один экземпляр акта на _____ страницах с копиями приложений направлен посредством
почтовой связи с уведомлением о вручении, которое приобщается к экземпляру акта проверки, 
хранящемуся в деле в Управлении Роспотребнадзора по Новосибирской области

« » 20 г
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